Le meurtre, l’assassin, le mobile.

Michelle, assistante américaine, qui se promenait un soir très tard dans les rues d’Alençon, aperçoit un collègue (Guillaume) complètement ivre, en tenue d’Adam avec une couronne de plumes sur la tête (cela peut être autre chose d’aussi compromettant – à voir avec Guillaume). Elle décide de prendre des photos sans se faire voir.

Le lendemain, elle s’arrange pour trouver le numéro de Guillaume et lui laisse un message sur son répondeur : « I know what you did last night… » pour le faire paniquer.

Puis, le surlendemain elle lui écrit  à la main une lettre de chantage où elle exige beaucoup d’argent sinon elle rendra les photos publiques. C’est toute la réputation de Guillaume qui est mise en danger.

Guillaume devine qui est l’auteur de cette lettre. Il faut se débarrasser de Michelle. Or il sait qu’elle est mortellement allergique aux sulfites, une substance que l’on trouve dans le vin blanc.

Lors d’une petite fête dans la salle des profs, Guillaume verse subrepticement du vin blanc dans le verre de jus d’orange de Michelle.

Celle-ci boit le verre d’un trait, se met à trembler, à étouffer, puis s’effondre par terre, sans vie. 

Un prof qui avait pris des photos de la petite fête remet les clichés à la police.

A partir des photos, de l’analyse du contenue du verre de Michelle, du contenu de son estomac et en analysant l’encre de la lettre (la même que celle du stylo de Michelle), le laboratoire de la police scientifique doit démonter que Guillaume est le suspect numéro 1.

Sulfite 
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A space-filling model of the sulfite anion.
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The structure of the sulfite anion

Sulfites (also sulphites) are compounds that contain the sulfite ion S

 HYPERLINK "http://encyclopedia.thefreedictionary.com/Oxygen" O32−.

Commercial use in wine
Sulfites occur naturally in almost all wines. They are also added to wine as preservatives to prevent spoilage and oxidation.

In the US, wine bottled after mid-1987 must have a label stating that they contain sulfites if they contain more than 10 parts per million.[1]
In the EU an equivalent regulation came into force in November 2005.[2] Organic wines are not necessarily sulfite-free.[1]
Commercial use in other food
Sulfites are often used as preservatives in dried fruits, and dried potato products.

Most beers no longer contain sulfites. Although shrimp is sometimes treated with sulfites on fishing vessels, the chemical may not appear on the label. In 1986, the Food and Drug Administration in the United States banned the addition of sulfites to all fresh fruit and vegetables which are usually eaten raw.

Health risks
Sulfites are sometimes added to foods to act as enhancers or preservatives. They may come in various forms, such as:[3]
· Sulfur dioxide 

· Potassium bisulfite or potassium metabisulfite 

· Sodium bisulfite, sodium metabisulfite or sodium sulfite 

Some humans are allergic to sulfites. It is an undeclared allergen that may cause breathing difficulty within minutes after eating a food containing sulfites.[4] Asthmatics and people with allergies to aspirin (also known as salicylate sensitivity) are at an elevated risk for reaction to sulfites.[4] The reaction can be fatal and requires immediate treatment at an emergency room, and can include sneezing, swelling of the throat, and hives. Those who are allergic to sulfites are urged to avoid products that could contain them.

See also: Anaphylaxis 
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